	Spaghetti


Ingrediënten:

	100 gr spaghetti per pers.
Gehakt

Groene paprika

Basilicum

Knoflook

Boter
	Tomatenpuree
Ui

Champignons

Oregano

Bouillonblokje

Bloem


Bereiding:

Bouillonblokje in een halve liter (heet) water oplossen.
Snipper de ui en snijd de paprika en de champignons in kleine stukjes.

Spaghetti in ruim water koken met een beetje zout.
Boter smelten en daarin het gehakt rul bakken.
Ui en paprika toevoegen aan het gehakt en 1 of 2 minuten meebakken tot de uien glazig worden.

Champignons aan het mengsel toevoegen en een paar minuten meebakken.

Basillicum, oregano en knoflook toevoegen naar smaak.

Tomatenpuree erin.

Roer een eetlepel bloem door het mengsel om de saus te binden.

Voeg heel langzaam de bouillon toe tot het een gladde saus geeft.

