	Spinazie-ovenschotel


Ingrediënten:

	750 gr. aardappelen
1 kg. verse spinazie (450 gr. diepvries)
2 el. azijn
80 gr. boter
nootmuskaatpoeder
150 gr. bacon
maïzena of paneermeel
40 gr. jongbelegen Goudse kaas zout
	4 of 8 eieren
2 ½ dl melk
aroma
peper (uit de molen)
20 gr. bloem
1 el. zonnebloemolie
flinke mespunt paprikapoeder


Bereiding:

Schil de aardappelen , was ze en kook ze gaar.
Was verse spinazie enkele keren in veel koud water, verwijder beschadigde bladeren en zet de groente op met aanhangend water.
Keer de groente na 5 min. en laat deze dan nog 5 min. koken.
Laat de spinazie daarna op een zeef of vergiet uitlekken
(diepvriesspinazie op laag gedraaide vlam ontdooien; daarna 5 min. zacht koken.)
Breng in een grote pan 8 dl. water met 1 tl. zout en 2 el. azijn aan de kook. Draai het vuur dan wat lager, zodat het water net niet meer kookt.
Breek een ei in een kommetje, houd dit vlak boven het water in de pan en laat het ei daarin glijden.
Vouw het stollende eiwit met een lepel of vork over de dooier, zodat zich geen losse slierten gaan vormen.
Pocheer alle eieren op deze wijze.

Draai de gekookte aardappelen door de zeef of maak ze met de mixer of pureeknijper fijn.
Verwarm de melk. Klop deze door de puree met 40 gr. boter, aroma, nootmuskaat, zout en peper naar smaak.
Beboter de ovenschaal met de helft van de resterende boter en schep de aardappelpuree in de schaal.
Smelt 10 gr. boter en bak daarin de bacon langzaam knapperig.
Schep de spinazie uit de zeef en druk er zoveel mogelijk kooknat uit. Draai de groente door de zeef of maak ze met de mixer wat fijner.
Strooi de bloem, maïzena of paneermeel op de groente en roer deze met de olie en naar smaak aroma, nootmuskaat, peper en zout door de groente.
Schuif het rooster in het midden van de oven en verwarm deze voor. (220° C , gasstand 5).
Schep de spinazie op de aardappelpuree. Leg de gepocheerde eieren hierop.
Maak met een vork de gebakken bacon fijn en verdeel de kruimels over de eieren.
Snijd de kaas in lange smalle repen en leg deze kriskras over de bacon op de eieren. Strooi op elk ei wat paprikapoeder.
Smelt de rest van de boter in een metalen sauslepel op enige afstand boven de vlam. Verdeel de boter over de inhoud van de schaal en zet deze op het rooster tot de puree en spinazie door en door warm zijn en de kaas gegratineerd is.

