	babi pagang met prei, paprika en mais


Ingrediënten:

	
	


	3 el wok- of arachide-olie


	750 gr speklapjes in repen van 3-4 cm

	2 rode paprika’s in reepjes

2 preien, in smalle ringen

200 ml tomatenketchup
	2 el bruine basterdsuiker

1 blikje mais(ca 200 gr), uitgelekt

2 tl sambal badjak

	5 el ketjap manis
	


Bereiding:

Verhit de olie in een wok of hapjespan en roerbak hierin despekrepen 4-5 minuten.
Bak de paprika en ¾ van de prei ca 2 minuten mee.

Roer de basterdsuiker erdoor en bak 1 minuut.

Schep de mais, de ketchup, de sambal en de ketjap erdoor en stoof zachtjes 2-3 minuten.

Bestrooi het gercht voor het serveren met de rest van de prei.

Lekker met witte rijst.
